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TARIH:
I.SOGUK DEPOLAMA EVET HAYIR
1- Soguk depo ve / veya buzdolabi var.
2- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinin i¢ sicakligi 4-5 °C’nin
altinda tutuluyor.
3- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinin i¢ kisimlari bakimli ve
go6zle gorulir seklinde temiz.
4- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinda saklanan yemeklerin,
kiyma veya dogranmis etlerin Gzerileri kapak, film,folyo
gibi geclerle kapatiliyor.
5- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinda bulunan pismis
yiyecekler ¢ig yiyeceklerden ayri tutuluyor.
6- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinda et,tavuk gibi
yiyecekler diger yiyeceklerden ayri tutuluyor.
7- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinda is1 gostergeleri var ve
kayitlari tutuluyor.
8- Soguk depo da saklanan yiyeceklerin duvar veya zeminle
temas etmemesi saglanmis. (plastik palet veya celik raflar
kullanthyor.)
9- Soguk depo da tahta kasalarda malzeme saklanmiyor.
10- Tiketime hazir olarak bekletilen yiyecekler (komposto,
plre, muhallebi vb) tarih etiketli olarak bekletiliyor.
11- Dondurulmus besinler -18 derece de saklaniyor.
12- Soguk depo ve/ veya buzdolaplarinda etiket bilgileri
olmayan Urlinler saklanmiyor. Tarihi gegcmis trtnler
kullantimiyor.
13- Malzemeler son kullanma tarihlerine gore siralaniyor ve “ilk

giren ilk cikar” ilkesine uyuluyor.
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I1.KURU DEPOLAMA EVET HAYIR
1- Kuru depo/depolar var.
2- Depo havalandiriimasi yeterli.
3- Depo da is1 gostergeleri var ve kayitlari tutuluyor.

4- Deponun nem orani %60, sicakligi 15-20 °C tutuluyor.

5- Depo kapisinin nemli bir ortama veya pisirme bolimiine
actimamasi saglanmis.

6- Depo glines 1siklarina karsi korunakli.

7- Raflar bakimli ve gozle gorilebilir sekilde temiz.

8- Depo zeminleri ve duvarlari bakimli (kiriksiz,catlaksiz) ve
goOzle gorulebilir sekilde temiz.

9- Depo da sadece bu tlir depolamaya uygun yiyecekler(kuru
gidalar,konserve,baharat vb.)saklaniyor.

10- | Depo da saklanan yiyeceklerin duvar veya zeminle temas
etmemesi saglanmis. (plastik palet veya celik raflar
kullantliyor.)

11- | Depo etkin bir sekilde kemirgen ve hasere kontroll ve
ilaglamasi yapiliyor.

12- | Depoda tahta kasalarda malzeme saklanmiyor.

13- | Depo da etiket bilgileri olmayan urinler saklanmiyor. Tarihi
gecmis urunler kullaniimiyor.

14- | Malzemeler son kullanma tarihlerine gére siralaniyor ve “ilk
giren ilk ¢ikar” ilkesine uyuluyor.
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